
BS BACOM A100

OVERZICHT

Pastavormige vermalser bij uitstek. Zorgt voor samenhang en een zeer lange malsheid in uw brood. Droge stofgehalte: 

26%. Toevoeging: 1-2% te doseren na de helft van de kneedtijd.

GEBRUIK

Vermalser bij uitstek. Kruimelvrij en zeer lang mals. Toevoeging: 1-2% te doseren na de helft van de kneedtijd.Type: 

mono-glyceride-hydraat.

Toevoeging 1-2%

INGREDIËNTEN

Water, Emulgatoren (E471;E472e) plantaardige olie (raap), Zuurteregelaars (azijnzuur;E500)

VERPAKKING

Code Grootte Soort Palletisatie
218010 10 KG Emmer 36
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VOEDINGSINFORMATIE

Soort Waarde

Energy (kJ) 950.00

Energy (Kcal) 240.00

Vet (g) 26.00

Vet (waarvan verzadigd) (g) 23.00

Koolhydraat (g) 0.00

Koolhydraten (waarvan suikers) (g) 0.00

Eiwit 0.00

Vezels (g) 0.00

Zout (g) 0.00

Natrium 0.00

OPSLAG

Koel en droog bewaren

HOUDBAARHEID

270 dagen

SOORT

Pasta

CATEGORIE

Broodverbetermiddel & Overig

EINDPRODUCT

Mals brood
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https://www.bakels-senior.nl/product-category/broodverbetermiddel/
https://www.bakels-senior.nl/producten/?finished-products[]=3654

