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BRABANTSE EIERKOEKENMIX

OVERZICHT

Voor de echte Brabantse eierkoek.

INGREDIENTEN

Tarwebloem, Suiker, Melkpoeder (magere), Plantaardige olie en vet (palm), Scharreleigeel (gedroogd), Glucosestroop
(gedroogd), Zout, Melkweiwit, Verdikkingsmiddel (E466), Natuurlijke aroma

VERPAKKING

Code Grootte Soort Palletisatie
372700 15 KG Zak 40



¥ BAKELS www.bakels-senior.nl
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

VOEDINGSINFORMATIE
Soort Waarde
Energy (kJ) 1,673.00
Energy (Kcal) 399.00
Vet (9) 6.90
Vet (waarvan verzadigd) (g) 2.90
Koolhydraat (g) 75.10
Koolhydraten (waarvan suikers) (g) 40.60
Eiwit 1.10
Vezels (g) 8.30
Zout (9) 0.50
Natrium 219.00
METHODE
Groep 1
Ingrediént KG
Brabantse Eierkoekenmix 0.500
Ammonium 0.008
Water 0.225
Totaal gewicht: 0.733
DESCRIPTION

Los de ammonium op in het water. Meng alle ingrediénten 5 minuten met de vlindergarde in de 1ste versnelling van de
planeetmenger. Spuit doppen van 60 gram beslag op een bakplaat met papier. Baktemperatuur: 260°C-240°C, Baktijd:

ca.8 min.
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OPSLAG HOUDBAARHEID SOORT ALLERGENEN
Koel en droog bewaren 270 dagen Poeder Tarwe, Ei, Melk
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CATEGORIE EINDPRODUCT

Eierkoeken, Kapselmixen Kapsel


https://www.bakels-senior.nl/product-category/eierkoeken/
https://www.bakels-senior.nl/product-category/kapselmixen/
https://www.bakels-senior.nl/producten/?finished-products[]=4108

