
CHEESECAKEMIX

OVERZICHT

Mix voor een heerlijke cheesecake.

INGREDIËNTEN

Suiker, Gemodificeerd zetmeel, Plantaardige olie en vet (palm; kokos; raap), Melkpoeder (volle), Glucosestroop 

(gedroogd), Voedingszuur (E330), Melkweiwit, Natuurlijk boteraroma, Aroma

VERPAKKING

Code Grootte Soort Palletisatie
578090 10 KG Zak 60
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VOEDINGSINFORMATIE

Soort Waarde

Energy (kJ) 2,091.00

Energy (Kcal) 499.00

Vet (g) 22.40

Vet (waarvan verzadigd) (g) 12.20

Koolhydraat (g) 72.80

Koolhydraten (waarvan suikers) (g) 44.30

Eiwit 0.00

Vezels (g) 1.70

Zout (g) 0.20

Natrium 88.60

METHODE

Groep 1

Ingrediënt KG

Cheesecakemix 0.250

Monchou 0.220

Water 0.300

Ei 0.150

Slagroom 0.210

Totaal gewicht: 1.130

DESCRIPTION

Bedek de bodem met Harder wener deeg (4mm). Laat de roomkaas op bakkerijtemperatuur komen, los vervolgens goed 

op in het vocht. Cheesecakemix toevoegen, mengen met de vlinder 3 minuten langzaam, 1 minuut 2e versnelling. Vul een 

taartpan ?16cm met 500 gram beslag, bovenkant glad strijken. Bakken: 180?C, 55-60 min.

OPSLAG

Koel en droog bewaren

HOUDBAARHEID

270 dagen

SOORT

Poeder

ALLERGENEN

Melk

CATEGORIE

Cakemixen, Specialiteit

EINDPRODUCT

Cake
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https://www.bakels-senior.nl/product-category/cakemixen/
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