
HAVERBANKETMIX

OVERZICHT

Mix voor Harderwenerdeeg, sloffendeeg e.d. op basis van o.a. Haver.

INGREDIËNTEN

Tarwebloem, Suiker, Havervlokken, Weipoeder (melk), Gecarameliseerde suiker, rijsmiddel (E500), Zout, Aroma

VERPAKKING

Code Grootte Soort Palletisatie
339810 15 KG Zak 40
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VOEDINGSINFORMATIE

Soort Waarde

Energy (kJ) 1,551.00

Energy (Kcal) 370.00

Vet (g) 1.00

Vet (waarvan verzadigd) (g) 0.00

Koolhydraat (g) 79.00

Koolhydraat (g) 79.00

Koolhydraten (waarvan suikers) (g) 39.00

Eiwit 2.00

Vezels (g) 7.00

Zout (g) 0.00

Natrium 186.00

METHODE

Groep 1

Ingrediënt KG

Haver Banketmix 0.500

Boter 0.125

Ei 0.050

Totaal gewicht: 0.675

DESCRIPTION

Meng alle ingrediënten met een vlinder tot een deeg. Rol het deeg uit tot een pil Ø 5 cm en rol ze in de Haver vlokken. 

Snijd plakken van 2 cm dikte. Baktemperatuur: 170°C-150°C, Baktijd: ca.20 min.

OPSLAG

Koel en droog bewaren

HOUDBAARHEID

270 dagen

SOORT

Poeder

ALLERGENEN

Tarwe, Melk, Haver

CATEGORIE

Fonceermixen, o.b.v. haver

EINDPRODUCT

Haver
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https://www.bakels-senior.nl/product-category/fonceermixen/
https://www.bakels-senior.nl/product-category/o-b-v-haver/
https://www.bakels-senior.nl/producten/?finished-products[]=4329

