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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

BS BESLAGSTABILISATOR OVALETT

OVERZICHT

Beslagstabilisator in pastavorm voor alle eierbeslagen. Toevoeging: 50 gram per liter (ei + water).

GEBRUIK

Toevoeging: 50 gram per liter(ei + water).

INGREDIENTEN

Suiker, Water, emulgatoren (E471; E 475)

VERPAKKING

Code Grootte Soort Palletisatie
215120 5 KG Emmer
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VOEDINGSINFORMATIE

Soort Waarde
Energy (kJ) 1,550.00
Energy (Kcal) 380.00
Vet (9) 23.00
Vet (waarvan verzadigd) (g) 22.00
Koolhydraat (g) 41.00
Koolhydraten (waarvan suikers) (g) 41.00
Eiwit 0.00
Vezels (g) 0.00
Zout (9) 0.00
Natrium 0.00
DESCRIPTION

Toevoeging: 50 gram per liter vocht. (ei + water).
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OPSLAG HOUDBAARHEID SOORT
Koel en droog bewaren 270 dagen Pasta
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CATEGORIE EINDPRODUCT

Banketverbetermiddel Beslag Stabilisator


https://www.bakels-senior.nl/product-category/banketverbetermiddel/
https://www.bakels-senior.nl/producten/?finished-products[]=4319

