
CONDITIES VOOR ETALEREN

Koelen

CATEGORIE

Banket

GEBEURTENIS

Zomer

EINDPRODUCT

Gebak, Stukswerk, Taart, Vlaai

AARDBEIENVLAAI

OVERZICHT

Met dit recept maakt u een heerlijke Limburgse aardbeienvlaai met een romige vulling van banketbakkersroom. Niet té 

zoet en heerlijk op een zomerse dag. Dit recept is gemaakt op basis van Bakels Karlsbadermix en Bakels Roompoeder 

Classic. 

INGREDIËNTEN

Groep 1

Ingrediënt KG

Bakels Karlsbadermix 0.500

Gist 0.023

Water 0.155

Totaal gewicht: 0.678

METHODE

Recept gele room:

BAKELS roompoeder classic 200 g

Water 500 g

Afwerking:

Gezoete slagroom (10% suiker)

BAKELS Superglans Aardbei

www.bakels-senior.nl

https://www.bakels-senior.nl/recepten/?display-condition[]=4335
https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/banket/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?occasion[]=4157
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4385
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4168
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4172
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4178
https://www.bakels-senior.nl/producten/karlsbadermix/
https://www.bakels-senior.nl/producten/roompoeder-classic/
https://www.bakels-senior.nl/producten/roompoeder-classic/
https://www.bakels-senior.nl/producten/karlsbadermix/


BAKELS Chocoladetruffel Wit

Amandelschaafsel gebruneerd

Verse aardbeien

Werkwijze:

Gele room: Meng alle ingrediënten 3 min met de

garde in de 2e versnelling van de planeetmenger.

Vlaaiendeeg: Meng alle ingrediënten met de

planeetmenger met een vlindergarde, 1 min in de

1e versnelling, vervolgens het deeg van de

vlindergarde halen, en 1,5 min in de 2e versnelling

mengen. Bol het deeg op. Rusttijd: 10 min.

Leg bakpapier op de bodem van het blik.

Deeg uitrollen: 1.75 mm Deegplakken snijden:

17 cm x 70 cm. Fonceer het blik.

Deegrand tot de helft van het blik afsnijden.

Vullen met room.

Bakken: 210 °C, ca. 24 minuten. Afkoelen.

Afwerking: slagroom op de roomlaag spuiten.

Verse aardbeien aanbrengen.

Aardbeien met BAKELS Superglans Aardbei afgeleren.

Afwerken met BAKELS Chocoladetruffel Wit en

gebruneerde amandelschaafsel.
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