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CAKE T0 GO — WORTELCAKE

OVERZICHT

INGREDIENTEN

-~

CONDITIES VOOR ETALEREN

Verpakken

CATEGORIE

Banket

]
[Fay

EINDPRODUCT

Cake


https://www.bakels-senior.nl/recepten/?display-condition[]=4148
https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/banket/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4167

¥ BAKELS www.bakels-senior.nl
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

Groep 1

Cakemix Kompleet 1.000
ei 0.500
Boter 0.500
Wortel (en Julien snijden) 0.150
Walnoten 0.060
Rozijnen 0.060
Bakels Kokosmakronenmix 0.060
Cerasundi Speculaaskruiden 0.020

Totaal gewicht: 2.350

METHODE

Cakeblik: Vet het cakeblik in en leg er bakpapier in.

Beslag: Meng alle ingrediénten met de vlinder gedurende 5 minuten

op de laagste stand. Vul 1300 gram beslag in het cakeblik.

Bakken: 160°C /140°C — 50 minuten. Cake uit het blik halen en afkoelen.
Afwerking: BAKELS Chocoladetruffel wit verwarmen en cake hiermee
overgieten. Walnoten opleggen. Strepen met BAKELS Chockex Puur

en BAKELS Millionairs Caramel maken.


https://www.bakels-senior.nl/producten/cakemix-kompleet/
https://www.bakels-senior.nl/producten/kokosmakronenmix/
https://www.bakels-senior.nl/producten/speculaaskruiden-cerasundi/

