
CONDITIES VOOR ETALEREN

Verpakken

CATEGORIE

Brood

EINDPRODUCT

Rustiek, desem

CHERRY CHOCOLATE SCHNECK

INGREDIËNTEN

Groep 1

Ingrediënt KG

Bakels Schweden Brod Mix 1.000

Bloem 0.500

Volkorenmeel 0.500

Bakels Quantum Kleinbroodpoeder 0.200

Gist 0.160

Water 0.900

Totaal gewicht: 3.260

METHODE

www.bakels-senior.nl

https://www.bakels-senior.nl/recepten/?display-condition[]=4148
https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/brood/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4163
https://www.bakels-senior.nl/?post_type=products&p=15622
https://www.bakels-senior.nl/producten/quantum-plus-kleinbrood/


Kneden: 6 min langzaam, 9 min snel.

Deegtemperatuur: 25° c.

Voorslagrijs: 10 min.

Uitrollen tot een plak van 90x45 cm.

Plak bestrijken met kersenjam

en bestrooien met chocolade.

Plak oprollen en snijden op 2 cm.

5 rolletjes in een pieplate.

Narijs: 45 min.

Baktemperatuur: 240° c.

Baktijd: ca. 12 min.
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