¥ BAKELS www.bakels-senior.nl
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

CONDITIES VOOR ETALEREN

Verpakken

CATEGORIE

Brood

GEBEURTENIS

Winter, Zomer

]
[Fay

HAMBURGERBROODJES ENDPRODUCT

Hartig, Kleinbrood, Kleinbrood,

hartig

INGREDIENTEN
Groep 1
Bakels Briochemix 0.300
Bloem 1.000
ot 0.060
Water 0.550

Totaal gewicht: 1.910
METHODE

(50 gram van de 550 gram water inwassen)
Kneedtijd: 5 min- 6min.

Deegtemp: 267C.

Afwegen: 1900 gram

Bolrijs: 5 min.

Opbollen/verdelen: Plaatsen in bakvorm
Strijken& decoreren: Met Ei, Met Sesamzaad
Rijskast: 85%- 32?C.

Narijs: 80 min.

Baktemp: 200 ?C.

Baktijd: Ca. 10 min.


https://www.bakels-senior.nl/recepten/?display-condition[]=4148
https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/brood/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?occasion[]=4156
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?occasion[]=4157
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4161
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4372
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4173
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4173

