M BAKELS
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

CATEGORIE

Brood

]
[Fay

EINDPRODUCT

Crackers

HET BESTE BROOD VOLKOREN MEERGRANEN CRACKERS

OVERZICHT

De lekkerste crackers bak jezelf. Bijvoorbeeld met onze Het Beste Broodmix volkoren. Talloze decoratie ideeén zoals
zonnebloempitten, lijnzaad, sesamzaad of pompoenpitten. Maar ook combinaties met zeezout of geraspte kaas zijn
mogelijk.

INGREDIENTEN

Groep 1

Het Beste Broodmix volkoren - 50.00
Volkorenmeel - 50.00
Boter - 10.00
Gist - 4.00
Water - 50.00

Totaal gewicht: 0.000

METHODE

Kneed een soepel deeg. Deegtemperatuur ca. 26 graden C. Deeg uitrollen op 2,5mm dikte en snijden in het gewenste
formaat. Bevochtig de deegplak en breng de decoratie aan. Narijs, ca. 30 minuten.

Bakken 190 graden C. aflopend ca. 40 minuten. Na 20 minuten wasemschuif open.


https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/brood/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4158
https://www.bakels-senior.nl/producten/het-beste-broodmix-volkoren/

