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Verpakken

CATEGORIE

Brood

]
[Fay

EINDPRODUCT

Groot brood, Landbrotmix

OBERLANDERS

INGREDIENTEN

Groep 1

Bloem 6.000

Lantbrédmix 4.000

Gist 0.200

Melkzuur 50%/azijn 0.060

Water 5.300
Totaal gewicht: 15.560

METHODE

Werkwijze:

Draai van bovengenoemde grondstoffen een tamelijk stevig deeg.

Deegtemperatuur: ca 24°C-25°C.
Bulkrijs; ca 45 min.

Bolrijs: ca. 20 minuten.

Narijs: in mandjes ca. 40 minuten.

Afbakken op de vloer van de oven met veel stoom.
Oventemperatuur: 220°C.

N.B.: Melkzuur/azijn bij het water voegen.


https://www.bakels-senior.nl/recepten/?display-condition[]=4148
https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/brood/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4160
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4382

