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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

W w CONDITIES VOOR ETALEREN
Koelen

CATEGORIE

Banket

GEBEURTENIS

Valentijn

]
[Fay

VALENTIJN KUS ENDPRODUCT

Bavarois

OVERZICHT

Verras je liefde met iets origineels, iets lekkers van de bakker. De valentijn kus is een heerlijk bavaroise gebakje.

INGREDIENTEN

Groep 1

Ingrediént KG

Fond Royale 0.100

Water (20° - 25°C) 0.125

Slagroom (ongezoet) 0.500

Fris fruit aardbei 0.300
Totaal gewicht: 1.025

METHODE

Werkwijze Bavaroise

Klop de slagroom met een garde op tot yoghurtdikte. Meng daarna pas Fond Royale met het water tot een gladde massa.
Spatel het mengsel door de geklopte slagroom. Voeg vervolgens de gepureerde fruitvulling er door.


https://www.bakels-senior.nl/recepten/?display-condition[]=4335
https://www.bakels-senior.nl/recipe-category/banket/
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?occasion[]=4808
https://www.bakels-senior.nl/recepten/?finished-product[]=4166
https://www.bakels-senior.nl/producten/fond-royale-bavarois/
https://www.bakels-senior.nl/producten/frisfruit-les-fruits-aardbei/
https://www.bakels-senior.nl/producten/mazarinpoeder-kompleet/

