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KOREN

WILT U EEN INNOVATIEVE

BROODMIX DIE VOOR

ENTHOUSIASTE KLANTEN
ZAL ZORGEN EN BOVENDIEN
ZORGT VOOR PRODUCTEN
MET EEN EXCELLENTE

MALSHEID ?

VOOR BROOD, SANDWICHES

OF BELEGDE BROODJES.

DIT MAAKT
PUURKOREN
Z0 UNIEK

DIT NIEUWE, TRENDY
BROOD HEEFT VELE
VOORDELEN.

DOOR ZIJN UNIEKE VORM
IS HET EEN HARDLOPER
IN UW BROODSCHAP !

NEEM VOOR RECEPTEN
EN BAKVORMEN CONTACT
OP MET UW BAKELS-
VERTEGENWOORDIGER.

PUUR
CHIPS
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NATUURLIJKE BRON
VAN PROTEINEN
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VOLKOREN SPELT
ZUURDEEG
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VEEL VARIATIES
MOGELIJK

ZONDER
TARWE
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EENVOUDIG
TE MAKEN

ALLE VOORDELEN VAN BROOD ALS
KNAPPERIGE BROODCHIPS !

TRANSFORMEER UW (OUDE)
PUURKOREN BROOD IN SMAKELIJKE CHIPS.
Z0 BIEDT U UW KLANTEN EEN KNAPPERIGE

SNACK AAN.

EENVOUDIG EN SNEL TE MAKEN !

TIP: MOOI VER

PAKKEN IN EEN

VENSTERZAKJE.
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ZONDER

TOEVOEGINGEN
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VOLLEDIG
VOLGENS DE TREND
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KOREN

RECEPT:

1000 GRAM PUUR KORENMIX
1000 GRAM WATER

WERKWIJZE:

INGREDIENTEN MENGEN TOT EEN HOMOGENE MASSA.

AFWEGEN OP 600 GRAM VOOR DRIEHOEKSVORMEN.

AFWEGEN OP CA. 2000 GRAM VOOR RECHTE VORMEN.

DEEG 90 MINUTEN LATEN STAAN IN DE BAKBLIKKEN OP BAKKERIJTEMPERATUUR.

BAKKEN: 180°C - 90 MINUTEN.

BRON VAN PROTEINEN
ZONDER TARWE & ZONDER GIST
VOLOP GENIETEN !

ALS HET GEBAKKEN PRODUCT OP HET EINDE
VAN DE T.H.T. LOOPT, DUNNE PLAKKEN SNIJDEN
VAN 2-3 MM.

DROGEN IN EEN OVEN 200°C

AFLOPEND NAAR 160° C.

DROOGTIJD: 15-25 MINUTEN

(AFHANKELIJK VAN GROOTTE.)

PUUR
CHIPS

HIERNA HEEFT HET PROCUCT 2-3 WEKEN
T.H.T. EXTRA.
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